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Bale karnawatowe wywodza Sig
z wioskich zabaw karnawatowych.
Sa to bale, na ktorych uczestnicy
przebieraja si¢ za rozne postacie (ub
ubieraja maski. Sa organizowane
zarowno dla dzieci, jak i dorostych.

Krzysztof Oles
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Strona gtowna l Ogtoszenia | Aktualnosci ‘ Historia l Linki | Kontakt

Szukaj

WWW.pszczyna.caritas.pl to adres strony internetowej

Osrodka Matka Boza Rozancowa.

Na stronie gtdéwnej sg zaktadki:

Ogloszenia — na ktorej znajdziemy, biezace
ogloszenia Osrodka,

Aktualno$ci — tu s3 umieszczane artykuly
i zdjecia z wydarzen,

Historia — to informujgca zakladka o naszym
powstaniu 1 dziatalnosci,

Linki — to adresy stron gdzie mozna znalez¢
artykuty naszego Osrodka jak rowniez
placowek Caritas,

Kontakt — to wszelkie informacje jak mozna
si¢ z nami skontaktowa¢ oraz jak do nas
dojechac.

Jest jeszcze jedna zakladka — Szukaj, gdzie
wramke mozemy wpisaé slowo, ktorego
szukamy na stronie Osrodka i wyszukiwarka
wyswietla artykuly z wyszukiwanym stfowem.

Sa rowniez zaktadki w pionie:

O Osrodku — (jeszcze w budowie) w ktorej sa
wypisane nasze placowki,

Entuzjasci — tu beda dodawane nowe
wiadomos$ci z dziatalnosci grupy Entuzjasci.
W projekcie jest stworzenie takiej zaktadki dla
Folkowian.

Osiagniecia — dodane jest tu Archiwum
wideo, w ktorym znalez¢é mozna materialy
wideo z Koncertu Terapeuci $piewaja

Tekst napisata Katarzyna Krawczyk

Nohavice oraz z wystgpu w naszym Osrodku

Jozefa Brody.
Galeria — w niej mieszcza si¢ zaktadki ze
zdjeciami.

Ksigga gosci — tu znajdziemy opinie, wpisy
naszych czytelnikow.

Archiwum aktualno$ci — podzielone jest
latami, umieszczone sg artykuty z lat 2011-
2006. Archiwizacja ciggle trwa, beda
umieszczone  wpisy od 2004  roku.
Do dyspozycji mamy 105 artykuty i 1190
zdjec.

W  przyszlosci beda réwniez opisane
pracownie wraz ze zdjeciami.

Pani Katarzyna Krawczyk jest terapeuta
zajeciowym  iprowadzi pracowni¢ terapii
manualnej.

Ponad 10 lat prowadzita kronike Warsztatu, co
nauczyto ja archiwizacji ©. Ale prowadzenie
strony internetowej Warsztatu wymaga zupelnie
nowych umiejetnosci, dlatego wszyscy trzymamy
kciuki, by podotala temu wyzwaniu. Kronike
pracownia

obecnie prowadzic¢ bedzie
papieroplastyki i arteterapii.

Pani Kasia serdecznie zaprasza do zagladania na
strong, by powspomina¢, zapozna¢ = si¢
z aktualnymi wydarzeniami. Kazdy na pewno
znajdzie tam co$ dla siebie! Czeka takze na
wszystkie pomysty odno$nie prowadzenia strony.


http://www.pszczyna.caritas.pl/

pi1csldda Walentynkowa a8

14 lutego na duzej sali Warsztatowej
odbyta si¢ biesiada Walentynowa.
Intensywne  przygotowania do tego
wydarzenia trwaly pod czujnym okiem
pani Barbary i pani Uli od 9 lutego.
Montazem specjalnego halogenu zaj¢li sie
pan Piotr i pan Szymon. Dzigki temu
halogenowi, mozna bylo lepiej dojrzeé
prace walentynkowe zgloszone na konkurs.
W konkursie  walentynkowym  wzigto
udziat az 41 prac, na ktore kazdy mogt
glosowac.

Na poczatku biesiady walentynkowej
Andrzej zaspiewat piosenke pod tytulem
., Walentynkowy czas”.

O muzyke zatroszczyl si¢ pan Stanistaw
Kokot.

Wszystkich zakochanych 1 sympatykoéw
bardzo serdecznie przywital pan dyrektor

Piotr 1 opowiedziat krotkag historig
0 Walentynkach.
Na naszej biesiadzie nie zabraklo

przepicknych wierszy, ktorych recytacja
zajeli si¢ Krzysztof oraz Joasia. Byly to
wiersze, z ktorych mozna bylo dowiedzie¢
sie co$ wiecej na temat kobiet 1 mg¢zczyzn.
Godnym szczegolniej uwagi byt wiersz Oli
Herok pod tytulem ,,Maty Ksigze”.

Kolejng czescig programu zajeli  sie
Marcin, Pawet, Maciek 1 Kuba $piewajac

piosenke pod tytulem ,,Monika, cg;ﬂ(\?f
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piosenki zagrata Monika Chotynska. W tej
melodyjnej czesei biesiad"y,‘wystqpila takze

Janka iﬁw .z piosenka pod tytulem
»A ja bede twym |Aniofem”. Warto tutaj
wspomnie¢, ze utwor ten cieszyt sig
niezmiernie~ wielka sympatia i zostat
nagrodzony  oklaskami. Na  koncu
programu wystapili Andrzej z piosenka
pod tytulem ,,Zaczaruj mnie”, grupa pani
Bernatki oraz pani  Ani iSzymona
Szczepanczyka z piosenkg ,,Walentynki
dzi§ wam wysytamy”.

Trochg p6zniej mielismy okazj¢ postuchac
wiersza Adriana Kaszy i Szymona pod
tytutem ,,Kocha¢ a lubi¢”. Dobrg zabawe
zagwarantowal nam Przemek Gawlik
i jego taniec Michela Jackosna.

Pojawily si¢ rowniez inni wykonawcy:
duet pan Piotr z panig Ul z piosenka ,,Czy
te oczy moga klamac?” oraz pan Jasiu
Mazur z piosenka Walentyna.

Tekst napisat Zbyszek Kulasek




Kacik Kulinarny Kolacja we dwoje

Kiedy dwoje ludzi (kobieta i mezczyzna) sa ze soba szczesliwi, mysla o przyszlosci. Wtedy
mezczyzna zaprasza kobiete na uroczysta kolacje. Picknie nakryty stol, swiatlo $wiec, robig

wspaniaty nastrdj, a taki wieczor zostaje na dlugo w pamigci.

I nie trzeba czeka¢ na Walentynki, by stworzy¢ romantyczny nastrdj we dwoje.

a

Nastroj

Magda Klimek

Skladmllg.:l ¢micch Sposob przygotowania
: Dz)l())rg; ahnl}r:]lzl;mec | Humor i usémiech wymieszaé, doprawi¢ do smaku.
L Chmury rozgoni¢, nakry¢ do stohu.
* Blgsk kS}quca Swiece zapalaé najlepiej goracym sercem. Ewentualnie zapatkami.
* Swiatlo swiec Na stét podac przygotowane samodzielnie potrawy.

Kotleciki z indyka

Sposéb przygotowania

Piers$ z indyka ophlukac i wycia¢ z niej sze$¢ kotlecikow w ksztalcie serca. Na
oleju obsmazac kotleciki z obu stron, az beda rumiane.

Marchew oraz seler oczyscic i zetrze¢ na tarce. Cebule pokroi¢ w pidrka.

Na patelni stopi¢ masto i usmazy¢ na nim warzywa, po czym Wwraz
z kotlecikami przetozy¢ do naczynia zaroodpornego.

W szklance wody rozpusci¢ kostke bulionowa; dodaé koncentrat pomidorowy,
wino, 1i§¢ laurowy i posiekang natke.

Powstalym sosem zala¢ migso oraz warzywa. Przykry¢ i zapieka¢ okolo30
minut w temperaturze 180 stopni Celsjusza. Sos przetrze¢ przez sito i pola¢
nim migso.

Skladniki:

Y, kg piersi z indyka

2 marchwie

2 tyzki masta+ pieprz

1 cebula + seler

3 tyzki koncentratu
pomidorowego + sol

1 kostka bulionowa

1 szklanka biatego wina
1 peczek natki pietruszki
1 lis¢ laurowy + olej

Kawa z lodami waniliowymi

Skladniki:
e 5 tyzeczek dobrej kawy

e 12 kulek lodéw waniliowych
e 4-5 tyzeczek cukru
o !5 szklanki kremowki
e czubata tyzka startej gorzkiej Sposob przygotowania
czekolady Kawe zaparzy¢, starannie przecedzié, wsypac 3 tyzeczki cukru,
e 2 szklanki wody wymieszaé, a gdy wystygnie, przykry¢ i wstawi¢ na godzing do

lodowki.

cukru.

Smietanke schtodzié, ubi¢ na krem, pod koniec ubijania wsypa¢ reszte

Do szklanych pucharkéw wlozy¢ po dwie kulki lodow, zala¢ zimna
kawa, udekorowac bitg $mietang i czekolada. Od razu podawac.




Sktadniki:
e 11 1/3 szkl. maki
pszennej 59 ’
o 5jajek W ‘
e 2/3 szKl. cukru o -
o 1 cukier waniliowy . /BJ
o | tyzeczka proszku do

pieczenia
Na krem:
2 szkl. jogurtu, 10 dag
mrozonych owocow
le$nych, 2/3 szkl. cukru,
1 szKkl. $mietany kremowki,
5 tyzeczek zelatyny
Do dekoracji:
cukrowe serduszka, posypka

ézkoptowe serce

Sposob przygotowania

Owoce przeldz na sitko i pozostaw tak, az rozmarzng i ociekng. Oddziel
z6ltka od biatek. Biatka wymieszaj z 4 tyzkami wody ubij na sztywno.
Pod koniec ubijania dodaj 2/3 szkl. cukru i cukier waniliowy oraz zottka.
Make wymieszaj z proszkiem do pieczenia. Porcjami dodawaj do masy
jajecznej, delikatnie mieszajgc. Ciasto przetdz do formy wylozonej
pergaminem. Piecz 30 minut w temp. 175 stopni.

Zroéb krem: zelatyng namocz 1 rozpus¢. Owoce zmiksuj. Jogurt
wymieszaj z 2/3 szkl. cukru. Dodaj mus owocowy i zelatyng. Lekko

przemieszaj. Smietane ubij, potacz z masa.

Ciasto rozetnij na 2 placki, przetoz 2/3 tezejacego kremu. Resztg kremu
posmaruj wierzch i boki ciasta. Schtodz. Gotowe ciasto udekoruj
cukrowvmi serduszkami i posvpnka.

Przepisy przygotowaty Magda Klimek

Skad sie wziely Walentynki?

wieku. Jedna z legend mowi, ze Swiety
Walenty — chrzescijanski meczennik
skazany na $cigcie — zakochal si¢ w corce
wieziennego straznika. Przed egzekucja

Zwyczaj obdarowywania si¢ drobnymi
prezentami w dniu 14 lutego zwanym
»swietem zakochanych” lub
»Walentynkami” przywedrowat do nas
z zachodu i jest w Polsce coraz bardziej
popularny,

wysytal ukochanej pozegnalng karte
i podpisat ,,0d Twego Walentego”.
Wedlug innego podania §w. Walenty byt
mnichem, prostym cztowiekiem, ktéry sam
bedac ubogim, sprawiat rado$¢ biednym
wysylajac im skromne prezenty, kwiaty
iowoce. Byl szanowanym przez ludzi,

zwlaszcza  wsrod  dzieci

i miodziezy. éd\ <
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Nazwa s$wieta zwigzana jest z imieniem

Walentego, ktory w tym dniu obchodzi
Imieniny. Tradycja wysylania recznie
malowanych ,kart walentynkowych” do
wybranej osoby znana byla juz w XVI

ktorzy pragneli, by ich dzieci, a takze
nastepne  pokolenia zawsze o0 nim
pamigtaty. W dniu imienin Walentego
zaczglo wysyta¢ kartki z Zyczeniami
i wrecza¢  sobie  wzajemnie  drobne
podarunki.

Tekst przygotowata Magda Klimek




Thictv Crwartek - roznuetna fraduecia

Thisty Czwartek to ostatni czwartek przed
Wielkim Postem, przypomina nam o ostatnim
tygodniu karnawatu. Jest to zatem czas, aby
wybawi¢ sie, bo potem czeka na nas czas
postu.

Thusty Czwatek jest przykladem tego, ze
tradycje zostaja czegsto okrojone do matych
przyjemnosci.

Kiedy$ ostatki (zapusty) $wietowano przez
kilka dni. Urzadzano wtedy uczty i zabawy;
byly réwniez bale przebierancow.
Dzisiaj nie $wietujemy kilka dni, tylko jeden —
wlasnie czwartek. Wowczas sobie folgujemy,
a potem chorujemy z przejedzenia.

Tekst przygotowal Krzystof Oles

Domowe Paczki

Sposob przyrzadzenia:

Drozdze mieszamy z maka. Zottka ucieramy z cukrem do biatosci. Do
maki wymieszanej z drozdzami dodajemy utarte zottka, mleko, $mietanke
i spirytus. Wyrabiamy ciasto r¢ka; gdy na powierzchni ciasta pojawia si¢
pecherzyki powietrza powoli wlewamy ciepte, roztopione masto
i wyrabiamy, az ciasto bedzie elastyczne i I$nigce.

Nakrywamy naczynie z ciastem czystg S$ciereczkg i pozostawiamy
W cieptym miejscu do wyros$nigcia (ciasto musi podwoic¢ swoja objetosé).

Sktadniki: Z wyrosnigtego ciasta formujemy mate placuszki, na kazdy z nich
o kg maki, wyktadamy troche konfitury i zlepiamy tak aby powstata mata kulka.
e 7 dae drozdzy instant Tak zrobione paczki ukladamy na posypanej maka deseczce
. 3 Zéﬁek J i pozostawiamy do ponownego wyro$nigcia.
e 10dag (;ukru oudru Smazymy paczki w rozgrzanym oleju na jasnobrazowy kolor (z obu
’ stron).
* “aszk mlcka Po usmazeniu osaczamy paczki na serwetkach i posypujemy cukrem
e 15 dag mqsla, pudrem.
e 2 lyzki spirytusu ,
o !5 g7k stodkiej .
$mietanki, Faworki
e  konfitura
Skladniki:
¢ 30 dag maki pszennej
e 4 76ktka
e 1 calejajko
Sposéb przygotowania o 5 lyzek gestej Smietany
Przesiewamy na stolnice make. Dodajemy zottka 1 jajko. Doktadamy e 1 tyzka octu lub spirytusu
$mietange. Wlewamy ocet, dodajemy szczypte soli. Mieszamy sktadniki. e szczypta soli
Ciasto zagniatamy i wyrabiamy. Kilka minut ,, wybijamy” je walkiem. e thuszcz do glebokiego
Rozwatkowujemy ciasto na bardzo cienki placek. Nastepnie tniemy na smazenia
prostokaty szer. 3 cm. dt.12 cm. W $rodku kazdego robimy nacigcie ok.5 o cukier puder do
cm.. Jeden koniec przewijamy przez otwor. posypania
Rozgrzewamy w rondlu tluszcz. Smazymy faworki z obu stron na lekko
ztoty kolor. Osgczamy. Ostudzone posypujemy cukrem pudrem. Przepisy przygotowata: Sylwia Zupa

Wregczono wyrdznienia

2. lutego 19 oséb otrzymalo z ragk Dyrektora
wyrdznienia w postaci dyplomow. W tym
dniu nagrody otrzymaty rowniez osoby, ktore
wykonaly posta¢ aniota — Bernadka i Danka.
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Piotrek Koscielny 03. luty
Bernadka Kolon 06. luty
Lukasz Pasek 16. luty
e it i m i — = — Daniel Zieleznik 26. luty

1 W dniu Waszych urodzin gorgce zZyczenia,
I wiele usmiechu i powodzenia,

| niech Was nie trapiq zadne zmartwienia
I i niech sie spetnig wszystkie marzenia.

Zyczenia przygotowata Sylwia Zupa

S>Icla dOO0Tregco humoru

Romeo mowi do Julii: @ @
Nie moge jes¢ $niadania, bo mysle o Tobie..
Nie moge jes¢ obiadu, bo mysle o Tobie...
Nie moge jes¢ kolacji, bo mysle o Tobie...

Nie mogg spac, bo jestem GLODNY!! Jas pyta mame :

- Mamo, jaki ci kupi¢ prezent na Walentynke ?

Kawaly przygotowat Zbyszek Kulasek - Nic mi nie kupuj, nie mam pienig¢dzy!

Rozstrzygni¢cie Konkursu walentynkowego

Oficjalne wyniki: A wyroznienia dostali:
1. miejsce Danuta Tatar 1. Magdalena Klimek
2. Ania Bloch

2. miejsce Pracownia
Arteterapii $DS 3. Danuta Tabor
3. miejsce Janka Pietryja 4. Danuta Wolkowycka
5. Pawel Kucharski

Wszystkim Nagrodzonym Gratulujemy.

Spetkanie keoledeowe w Oérodiky

Uczestniczylismy we Mszy Swietej, a pan
Piotr i Szymon z podopiecznymi do niej
stuzyli. Po Mszy Sw. pan Dyrektor

poinformowat, aby$my si¢ udali do Osrodka.
Ksigdz modlit si¢ z nami na holu w miejscu
gdzie jest krzyz. Dostalismy obrazki,
$piewalismy koledy, modlilismy si¢. Ksiadz
poswiecit osrodek.

Nastepnie kazdy podopieczny razem ze swoim

1. lutego do Osrodka przyjechat Ksigdz )
opiekunem udat si¢ do swojej pracowni.

Tomzinski. Po spowiedzi wszyscy razem
Z opiekunami udali si¢ do kosciofa.

Tekst napisata Magda Klimek




Krzyzowka

1)

3)
4)
5)

Krzyzowke przygotowata Magda Klimek




